CONCUR©SDO
P I N C H O S

RECETAS B
T R UF A D O S

BOILURRA

V11 Feria de la Trufa en Navarra 2008ko Trufaren Azoka Nafarroan
Orisoain. Valdorba | Orbaibar

1. Objeto de la convocatoria

La presente convocatoria tiene por objeto regular el
procedimiento para la concesién, de acuerdo con
los principios de publicidad, objetividad y
concurrencia competitiva, del premio a la mejor
receta de pincho trufado que organiza la Asociacion
para el Desarrollo de Valdorba / Orbaibarrako
Garapenerako Elkartea (en adelante ADV/OGE),
dentro de las actividades programadas para la
difusién de la trufa negra y la comarca navarra de
Valdorba en el marco de la celebraciéon de la Vi
Feria de la Trufa en Navarra (Financiada por el
Departamento de Cultura y Turismo del Gobierno
de Navarra).

2. Caracteristicas del concurso

El concurso se basard en la descripcion de una
receta para la elaboracién de un pincho en el que se
emplee trufa negra (Tuber melanosporum) en su
elaboracion.

La receta del pincho debera ser reproducible en una
cocina industrial convencional.

El pincho tendrd un precio puesto en el plato
maximo de 2 €.

El Jurado realizard una preseleccién de las recetas
que deberdn ser originales e inéditas, no
presentadas ni premiadas en otros concursos. En
esta preseleccion se valorard la adecuada

descripcién de la receta, su reproducibilidad, su
ajuste al presupuesto definido, su originalidad, y la
presentacién propuesta en fotografia. De esta
preseleccion se elegirdan 10, que quedaran
semifinalistas. De estas 10 recetas se volverd a
realizar otra seleccién de la que se obtendran 3
finalistas, que seran presentados sin desvelar su
autoria del 9 al 11 de diciembre.

La final se realizara durante la celebracién de la Vil
Feria de la Trufa en Valdorba el 14 de diciembre de
2008.

Para su evaluacién por el Jurado y por los asistentes
a la Feria los tres pinchos finalistas seran realizados
por un cocinero establecido por la organizacién de
la VIl Feria de la Trufa. Se notificard a los finalistas de
su paso a esta fase y se les permitird ofrecer
instrucciones de preparacion al cocinero de la
organizacién. Pero el nombre de los finalistas no se
hara publico ni al Jurado ni a los asistentes a la Feria
hasta la presentacion del fallo del Jurado, durante el
cual se abrirdn las plicas con los nombres de los
finalistas.

En esta final el Jurado «calificard los platos,
puntuando de 1 a 8 cada uno de estos aspectos:

- El gusto y el aroma;

- textura;

- la presencia del aroma de la trufa;

- la presentacién;
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-y la originalidad del pincho.

Dos puntos se repartiran de forma proporcional a la
votacion popular que realizardn los asistentes a la
Feria de la Trufa, que podrén degustar los mismos
previo pago del ticket correspondiente. El
porcentaje en tanto por ciento de votaciones
obtenido por cada pincho se multiplicard por dos y
se dividira entre cien.

3. Participantes

Podrdn concurrir al presente premio cualquier
persona fisica mayor de edad, o menores que
representen a un centro de estudios publico o
concertado, de cualquier comunidad auténoma.

Los concursantes podran decidir realizar su
participacién en nombre propio o representando
un centro de estudios o establecimiento hostelero.

Cada concursante puede presentar como maximo
una receta.

- Menores de edad

Podrdn participar aquellos menores de edad
alumnos de un centro de estudios publico o
concertado y que participen en su nombre. En caso
de que un menor de edad que cumpla estos
requisitos ganara el concurso el importe econémico
del premio se destinard a su centro de estudios
como bolsa de estudios para el ganadory su clase.

- Representantes de un centro de
estudios

Los centros de estudios pueden ser representados
por cada uno de sus alumnos, pero maximo por dos
de sus profesores.

- Representantes de un centro de estudios publico
o concertado

- Alumnos mayores de edad

En caso de que el ganador, mayor de edad,
representara a un centro de estudios publico o
concertado el premio se repartiria a partes iguales
entre el centro como bolsa de estudios para el
ganadory su clase, y el alumno ganador.

- Profesores

En el caso de que el ganador representara a un
centro de estudios publico o concertado fuera
profesor del centro, el importe econémico del

premio se repartira a partes iguales entre el centro y
el profesor participante.

- Representantes de un centro de estudios
privado

En el caso de que el ganador represente a un centro
de estudios privado organizacién emitira el cheque
ganador al nombre de la persona fisica que
concursa.

- Representantes de un establecimiento
hostelero

Los establecimientos hosteleros pueden tener un
maximo de dos representantes.

En el caso de que el ganador represente a un
establecimiento hostelero la organizacién emitira el
cheque ganador al nombre de la persona fisica que
concursa.

4. Plazo

Los  concursantes deben presentar la
documentacién para participar en este concurso
antes de las 14:30 horas del viernes 28 de
noviembre de 2008.

La ausencia de datos o su inexactitud, asi como la
falta de presentacion de documentacioén en tiempo
y forma, puede dar lugar, en su caso, a la exclusién
como participante en esta convocatoria.

5. Documentacion requerida

Toda la documentacién se entregara en un sobre
(sobre de participacion) en cuyo exterior Unica y
obligatoriamente debera ir indicado lo siguiente’:

- | Concurso de recetas de pinchos trufados
“Boilurra 2008”

- Titulo de la receta

- Pseudoénimo.

- “Autorizo  difusion” o “NO autorizo
difusién” (mds informaciéon en el apartado 12.
Cesion de Derechos).

No se aceptaran sobres de participacion en los que
se indique mas informacién.

En dicho sobre se introduciran:
- Tres copias de cada receta en papel, pseudénimo

"En el caso de que se entregue la documentacién por
Correo postal en el sobre exterior puede aparecer el
remite, pero dentro del mismo se debe incluir el sobre de
participacion, que se entregard al Jurado.
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del concursante y el nombre de la receta. La receta
puede ir ilustrada con fotografias.

- Fotografia con la propuesta de presentacion del
pincho en formato digital (tamafio minimo 10x15 a
una resolucion de 300 ppp formatos .jpg o .tif).
- Hoja con el pseudénimo, titulo de la receta y
direccién de correo electrénico para poder informar
en el caso de quedar semifinalista y/o finalista®.
- Un sobre cerrado en cuyo exterior se indique el
titulo de la receta y el pseudénimo: dentro del
sobre se introducird
- ficha de participacion en el concurso
debidamente cumplimentada
(www.valdorba.org/tuber/fichaconcurso.pdf).
- fotocopia del DNI o tarjeta de residencia.
- declaracién jurada del participante
indicando que presenta una receta original e
inédita, no presentada ni premiada en otros
concursos en los plazos vigentes del presente
concurso, ni con anterioridad.
- en el caso de que represente a un centro
de estudios o establecimiento hostelero
documento que certifique esta representacion.

6. Modalidades permitidas para la
presentacion de la documentacion requerida:
a. En la sede de ADV/OGE (solicitando cita

previa en el teléfono 948 720 500 o en el correo
administrador@valdorba.es).

b. Mediante envio postal certificado en una
oficina de Correos, aparejado del envio de la
documentacién en formato digital de la receta y la
fotografia de la propuesta de presentacion del
pincho por correo electrénico a la direccién
administrador@valdorba.es. El titulo del correo
electrénico serd el pseudénimo del concursante, en
el cuerpo del mensaje se incluird el titulo de la
receta y como adjuntos la receta (en formato .doc o
.pdf) y la fotografia (en formato .jpg). Soélo se
admitiran los sobres enviados por Correos pasado
el 28 de noviembre y con el sello de Correos dentro
del plazo establecido si se ha recibido previamente
y en plazo el correo electrénico.

7. Notificaciones

La notificaciéon en el caso de quedar finalista se
realizard al concursante mediante correo
electrénico a la direccién que el mismo proporcione

a la organizacion. También se publicard su
pseudénimo y titulo de la receta en la pégina
www.valdorba.org.

Servird como justificante de envio para la
organizacién la salida del correo a la direccién
proporcionada de su buzén de correo electrénico.
La organizacién no se hace responsable de que el
concursante no lea el correo electrénico enviado, ni
de cualquier otro problema técnico.

El concursante podra ponerse en contacto con
ADV/OGE en el caso de ver publicado su
pseudénimo como finalista en la pagina web

www.valdorba.org.

8. Jurado

Para la valoracién de las recetas se constituird un
Jurado integrado como minimo por tres miembros
de probada experiencia en gastronomia y
concursos gastronémicos.

La composicion definitiva del jurado se hard publica
antes del 25 de noviembre en la pagina web

www.valdorba.org.

Debido a que el concurso consta de dos fases
eliminatorias la composicién del jurado puede
variar de la primera fase a la segunda,
manteniéndose invariable como minimo uno de sus
miembros.

El fallo del jurado serd inapelable.

9. Premios

Ningln concursante podrd optar a mas de un
premio.

Cualquiera de los premios puede declararse
desierto.

Los premios estaran sometidos a las retenciones
que exprese la Ley.

-10 semifinalistas. Certificado acreditativo y
producto valdorbés.
-3finalistas:
- Ter premio. Diploma, 300 € y una trufa.
- 20 premio. Diploma y estancia en Valdorba
para dos personas’, y una trufa.

% Una pernoctacién para dos personas, dos comidas para
dos personas y una cena para dos personas en
establecimientos de Valdorba.
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- 3er premio. Diploma y lote de productos
valdorbeses y una trufa.

Las entidades representadas ganadoras y finalistas
podran exhibir en sus instalaciones y publicidad
toda informacién relativa a la clasificacion obtenida
en el concurso, pudiendo usar Unicamente para
este fin la imagen corporativa de la VIl Feria de la
Trufa en Navarra.

10. Entrega de premios

Se realizard un acto publico de entrega de premios
el dia 14 de diciembre, en Orisoain, durante la
celebracion de la VIl Feria de la Trufa en Navarra.
Los concursantes premiados deberdn asistir
personalmente, o mediante representante al acto
de entrega de premios.

11. Confidencialidad

Los datos de los participantes seran incorporados a
un fichero automatizado cuya unica finalidad es el
registro de las obras y la documentacion
presentada a la presente convocatoria.

12. Cesion de derechos

Las obras o trabajos premiados al amparo de la
presente convocatoria serdn propiedad de
ADV/OGE, lo que implica que los premiados ceden
el derecho de edicién, en cualquier formato,
difusién o cualquier otro derecho de explotacién de
sus recetas. No teniendo derecho a percibir
retribucion, remuneracién o compensacién alguna
por este motivo.

La obtencién de la condicién de premiado implica
la cesidn de los derechos de autor, sin perjuicio de

los derechos morales de los autores.

El incumplimiento de los participantes premiados
de las bases objeto de la presente convocatoria, asi
como la ocultacién de datos, su alteracién o
manipulacién, podra ser causa de desestimacién vy,
en su caso, de reintegro de las cantidades
percibidas en concepto de premio.

Para el Restaurante colaborador que realiza la
elaboracién de los pinchos se reserva el derecho de
explotacién de los pinchos finalistas durante toda la
temporada trufera del 2008-09.

Todos los participantes tienen la opcion de ceder
voluntariamente la explotacién no lucrativa de sus
recetas y material grafico para su difusién publica
en la pagina web propiedad de ADV/OGE. Para ello
deberdn mostrar su deseo expreso en la ficha de
inscripcién. Para el uso de estas recetas cedidas por
los participantes ADV/OGE estara obligada a citar la
autoria del material, y el participante renuncia al
derecho a percibir retribucién, remuneracién o
compensacion alguna por este motivo.

13. Aceptacion de las bases
La participacion en el concurso supone el
conocimiento y la aceptacién de las bases.

ADV/OGE seré el 6rgano competente para resolver
cualquier duda que generen las presentes bases y
su decisién serd inapelable.

Estas bases se publicardn en la pagina web de
ADV/OGE www.valdorba.org.
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