Presentacion
Aurkezpena

Hace ya seis anos que Valdorba celebrala Feriade la
Trufa.

Esta feria nacié de un proyecto que salié adelante
gracias al esfuerzo de las personas del valle que
trabajaron, se esforzaron y sobre todo confiaron en
dicho proyecto.

Era un proyecto arriesgado y novedoso, tanto por su
contenido como por su meta: el desarrollo de una
zona amenazada por la despoblacion.

El organizar una feria de la trufa suponia entrar de
lleno en un mercado negro y poco ventajoso paralas
zonas productoras de trufa, entre ellas Valdorba.

El mercado de la trufa era un mercado basado en el
secretismo y la especulacion. Esta feria suponfa
sacar el producto a la luz y promover su venta
directa, acercandola alos consumidores

ezobeiez e e|ejeL e
Sseldlalled op olpaw
S |Z|-N ®B| uod
96 epypes [ oheng Sejullsip se|

urenuuesy
ureos|Q N op seauoloejgod

%wus

euodwed e

Sei urte dira Orbaibarrak Trufaren Azoka ospatzen
duela.

Azoka hau ibar honetako zenbait pertsonaren
ahaleginari esker sortu zen. Proiektuak aurrera egin
zezan lan egin zuten, saiatu egin ziren, eta, batik bat,
konfiantza osoa jarri zuten proiektu hartan.

Proiektua arriskutsua bezain berritzailea zen,
edukiagatik zein helburuagatik: jendez husten ari zen
eskualde bat garatzea.

Boilurraren azoka antolatzeak ekarriko zuen bete-
betean sartzea merkatu beltzean, eta hark ez zien
onurarik ekarriko boilur-ekoizle ziren eskualdeei.

Boilurraren merkatua sekretismoan eta espekulazioan
oinarritutako merkatua zen. Azoka hura egitean lorizen
zen, batetik, produktua kaleratzea eta zuzeneko
salmenta bulizatzea, bestetik,
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Programa
feria

Azokaren
programa

Sabado 13 de diciembre
Larunbata, abenduak 13
11:00 horas / 11:00etan

Visita guiada por el romanico de Valdorba.
Confirmar asistencia en el teléfono de informacion
948 720500

Bisitaldi gidatua Baldorbako erromanikoa ikusteko.
Asistentzia baieztatzeko informazio-telefonora deitu:
948 720500

Domingo 14 de diciembre
Igandea, abenduak 14
11:00 horas / 11:00etan

Apertura Oficial de la VIl Feria de la trufa en Navarra.
Inauguracion de la exposicion en la carpa instalada
en laplaza de Orisoain.

Degustacion de los pintxos finalistas del “Concurso
derecetas de pintxos trufados”.
ElRestaurante “El Mirador” elaboraré los pintxos.

Hasiera ofiziala: Trufaren/Boilurraren VII. Azoka
Nafarroan. Erakusketaren inaugurazioa, Orisoaingo
plazako karpan.

“Trufaz/boilurrez ondutako pintxoen errezeten
lehiaketa’n finalista geratutako pintxoen dastaketa.
“El Mirador” jatetxeak egingo ditu pintxoak.

12:00 horas / 12:00etan

Demostracion de recogida de trufa con jabalina en
una parcela cercanaal pueblo.

Basurde emearen laguntzaz egindako trufa-
bilketaren/boilur-bilketaren erakustaldia herriko lursail
batean.

13:00 horas / 13:00etan

Entrega del “VI Premio Tuber” a la innovacioén en la
cocina de trufa, con la presencia de destacados
cocineros.

Trufaz/Boilurrez egindako sukaldaritzaren
berrikuntzari emandako “VI. Tuber Saria’ren
emanaldia. Sukaldariezagunak izango dira bertan.

14:30 horas / 14:30etan

Clausura de la Feria con sorteo de trufa y cesta de
productos de la zona, y notificacién del fallo del
jurado del concurso de pintxos.

Azokari amaiera emateko trufa/boilurra eta bertako
produktuen saskia zozketatuko da. Pintxoen
lehiaketako epaimahiaren erabakia jakinaraziko da.

15:00 horas/ 15:00etan

Comida popular de Caldereta Valdorbesa Trufada.
Venta de tickets alos largo de lamananaen el Bar de
Orisoain. Precio 8 €

Herri-bazkaria: Trufaz/Boilurrez ondutako Baldorbar
eltzekaria. Goizean, txartelak salgai izango dira
Orisoaingo tabernan. Prezioa 8€

Degustacion de menus trufados en los
restaurantes de la zona (reserva previa en los
establecimientos):

Inguruko jatetxeetan trufaz/boilurrez ondutako
menuak dastatzeko aukera izango da (aurrez
eskatu jatetxeetan):

Restaurante Amaiur

"Amaiur” jatetxea (Garinoain)

948 720 290

Restaurante Coto Valdorba
"Coto Valdorba” jatetxea (Sansoain)
948 721021

Restaurante El Mirador
"El Mirador” jatetxea (Bardsoain)
948 720059

Restaurante Tubal
"Tubal” jatetxea (Tafalla)
948 700 852

A lo largo de la manana se realizaran diferentes
actividades: Pasacalles con los Gaiteros y
Gigantes de Orisoain, Txistularis y dantzaris de
“Baldorba Dantza Taldea”, actividades
infantiles...

Goizean zehar hainbat ekitaldi egingo dira:
Orisoaingo Gaitari eta Erraldoien kalejira,
“Baldorba Dantza Taldea”ren txistulari eta
dantzarien kalejira, haurrentzako jarduerak...



